Menlu

10. Marz — 16. Marz 2025
Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, Spare-Ribs mit Pflaumen-Ingwermarinade
an Mango & Habanero Salsa, wiirzige Kartoffelspalten, Tagesdessert
Menl 1 Menu 2

Montag Griinerbsensuppe Griinerbsensuppe

10. Mar Schweinskrustenbraten mit Saisonaler Gemiiseteller
Kimmel-Biersauce, Lattichgemiise = mit Spiegelei und
Quarkspatzli Rosti Frites
Apfel-Jalousie Apfel-Jalousie

Dienstag Solothurner Weissweinsuppe Solothurner Weissweinsuppe

11. Mar Poulet Cordon-bleu mit Mediterrane Gemiiselasagne
Zitrone, glasierte Riebli mit Mozzarella und Basilikum
Pommes frites
Beerencréme mit Rahm Beerencréme mit Rahm

Mittwoch Blindner Gerstensuppe Blindner Gerstensuppe

12. Mar Rippli, Speck und Mini-Wienerli Spaghetti mit Junglauch
mit Senf, Apfel-Sauerkraut an Waldpilzsauce
Bouillonkartoffeln
Mandelkopfli mit Aprikosencoulis Mandelkopfli mit Aprikosencoulis

Donnerstag Minestrone mit Basilikum Minestrone mit Basilikum

13. Mar Wiener Kalbsrahmgulasch mit Spinat-Kasekuchen
kleinem Gemduse, Blumenkohl mit Sauerrahmguss
polnische Art, Spinat-Nudeln
Fruchtsalat Fruchtsalat

Freitag Gemiisecremesuppe Gemiisecremesuppe

14. Mar Saiblingfilet, Krauterschaumsauce Quorngeschnetzeltes mit
geschmorte Knackerbsen mit orientalischem Gemiise
kleinen Zwiebeln, Salzkartoffeln Couscous mit Dorrfriichten
Cheesecake Cheesecake

Samstag Rindsbouillon mit Backerbsen Gemusebouillon

15. Mar Schweinsgeschnetzeltes an Curry- Biindner Capuns mit Gemise-
Rahmsauce mit Friichten Tomatensauce im Ofen
Broccolirdschen, Basmatireis Uberbacken
Crépes mit Sauerkirschen Crépes mit Sauerkirschen

Sonntag Steinpilzcrémesuppe Steinpilzcrémesuppe

16. Mar Kalbshohriicken mit Whisky-Sauce  Blatterteigkissen mit

Ratatouille mit Basilikum
Kartoffelgratin
Zuger Kirschtorte

Gemiiserago(t
und Spitzmorcheln
Zuger Kirschtorte

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Weitere Informationen enthnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.

Der Burgerspittel



