Menu

21. April — 27. April 2025
Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, gemischter Melonenteller
mit Parmaschinken und hausgemachte Focaccia, Tagesdessert
Ment 1 Menu 2

Montag Solothurner Weissweinsuppe Solothurner Weissweinsuppe

21. Apr Geschmortes Rindsragodt "Chana Dal" Kichererbsen-Eintopf
Coco-Bohnen mit Tomaten mit Frihlingsgemiise und Koriander
Butterteigwaren Chili-Sauerrahmsauce
Schokoladenkopfli mit Banane Schokoladenkopfli mit Banane

Dienstag Gefllgelcrémesuppe Gemusebouillon

22. Apr Schweinsgeschnetzeltes an Spargel-Gemise-Quiche mit
Currysauce, Friichtegarnitur, Riebli  Frischkase und Kerbel
Basmatireis mit Zitronengras
Cassata Siciliana Cassata Siciliana

Mittwoch Italienische GemUisesuppe Italienische Gemusesuppe

23. Apr Kalbsschnitzel al Limone Frihlingsrollen mit China-Gemiise
Tomaten-Zucchettigratin und siliss-saurer Sauce
Bratkartoffeln mit Rosmarin Jasminreis
Berliner Berliner

Donnerstag Spargelcremesuppe Spargelcrémesuppe

24. Apr Kaninchenschenkelrago(t mit Paprika-Sisskartoffelpfanne
Barlauchsauce und Pflaumen mit Jungspinat und Spargeln
Kohlrabi, Krauterspéatzli
Zitronensorbet mit Vodka Zitronensorbet mit Vodka

Freitag Hafercrémesuppe Hafercrémesuppe

25. Apr Eglifilet im Bierteig mit Gemiselasagne mit
Sauce tatare, Rahmspinat Mozzarella tGiberbacken
Salzkartoffeln mit Schnittlauch und frischem Basilikum
Aprikosen-Joghurtcreme Aprikosen-Joghurtcreme

Samstag Fenchelschaumsuppe Fenchelschaumsuppe

26. Apr Truthahnschnitzel im Ei gebraten Baked Potatoes
an Bratenjus, Jungkohlgemiise mit Gemdisechili
Weissweinrisotto und Sauerrahm
Grapfruitsalat Grapfruitsalat

Sonntag Cherrytomatensuppe mit Basilikum  Cherrytomatensuppe mit Basilikum

27. Apr Rindsbraten im Merlotwein Gemiseteller

geschmort, Broccoliréschen
Bramata Polenta mit Pecorino
Erdbeer-Zitronen-Mousse

mit Belugalinsen

Erdbeer-Zitronen-Mousse

Wir verwenden hauptséchlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.

Der Burgerspittel



