
Menü

5. Mai – 11. Mai 2025

Café & Restaurant Viererfeld

Hit Tagessuppe, Salat vom Buffet, Rindsfiletstreifen an rassiger

gerade Pfeffersauce, glasierte Rüebli, Röstikroketten, Tagesdessert

ungerade

WAHR Menü 1 Menü 2

Montag Broccolicrèmesuppe Broccolicrèmesuppe
5. Mai Pouletschenkelragoût Falafel 

mit Dörrpflaumen mit orientalischem Gemüse
Knackerbsen, Kartoffelgratin und Joghurtsauce
Zitronen-Vanillequarkcrème Zitronen-Vanillequarkcrème

Dienstag Griesssuppe mit Gemüsewürfeli Griesssuppe mit Gemüsewürfeli
6. Mai Schweinsmédaillon mit Waldpilz- Frühlingsrollen süss-sauer

sauce, Erbsli und Rüebli auf chinesischem Gemüse
Butterteigwaren Basmatireis
Waldbeerenschnitte Waldbeerenschnitte

Mittwoch Gemüsecrèmesuppe Gemüsescrèmesuppe
7. Mai Rindfleischbällchen an Rahmsauce Spinatstrudel mit Kresseschaum-

Preiselbeeren, Spitzpaprika Sauce und Saisongemüse
Kräuter-Reis
Toblerone-Mousse Toblerone-Mousse

Donnerstag Spargelcrèmesuppe Spargelcrèmesuppe
8. Mai Trutenschnitzel im Ei-Mantel Pfannkuchen gefüllt

Gratin von jungem Blattspinat mit Ratatouille 
Tomatenspaghetti und Ziegenkäse
Marinierte Erdbeeren Marinierte Erdbeeren

Freitag Tomatensuppe mit Gin Tomatensuppe mit Gin
9. Mai Pochierte Lachstranche mit Sesam Auberginen-Curry

sautierte Zucchetti mit Mango-Chutney
Ebly mit Gemüsebrunoise Zitronenreis
Cheesecake Cheesecake

Samstag Brunnenkressesuppe Brunnenkressesuppe
10. Mai Kalbspojarskisteak an Paprikasauce Waldpilz-Stroganoff

Röstzwiebeln und Krautstielegratin mit Eiernudeln 
Berner Rösti und Reibkäse
Süssmostcrème Süssmostcrème

Sonntag Fidelisuppe mit Gemüse Fidelisuppe mit Gemüse
11. Mai Kalbfleischroulade mit Kräutern Thonsalat garniert

und Zitrone, Blumenkohlröschen mit Sauerrahm
Polenta mit Pecorinokäse und "Gschwellti"
Himbeerherz Himbeerherz

Wir verwenden hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz.

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der Deklarationsliste.


